
 

 

 

VINS i CAVES DE LA 
SETMANA 

 

BLANC: 
 

D3 Enòlegs Macabeu. Rodó, equilibrat i expressiu ......................................................................... ................17.50€. 

Vincles de Sumarroca Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon. Suau en boca i afruitat.....................15.00€. 

D3 Enòlegs Verdejo. Fresc, elegant i afruitat..................................................................................................14.50€. 

 

 
ROSAT: 

 

D3 enòlegs prieto picudo i tempranillo.......................................................................................... ..................16.50€. 

 
NEGRE: 

 

Noir Princeps Canals & munné Cabernet Sauvignon, Tempranillo i Syrah Aroma torrat i fumats....16.50 €. 

Vincles de Sumarroca Macabeu, Xarel·lo, Parellada; Muscat i Chardonnay elegant i fresc...13.95 €. 

L’Home Dels Nassos Garnatxa i sirah fruits negres i estructurat ...................................... .................14.00€. 

Jan Petit Garnatxa i sirah un vi llaminer... ..................................................................................... ................15.95€. 

Cap de Pera Garnatxa i sirah..................................................................................................13.95€ 

 
 

 
CAVA: 

 

 

Canals & Munné Gran Reserva Macabeu, Chardonnay i Parellada. Afruitat i floral 20.90€. 

 

L’Aire de  l’Origan Xarel·lo, Macabeu, Parellada i Chardonnay..............................................................18.90€ 



 
 
 
 
 
 
 

 

VI NEGRE  
 

CAMINS DEL PRIORAT 
 

Álvaro Palacios. La sotilesa s'ha convertit en vi. 

2018. PRIORAT . 

FINCA VILLACRECES PRUNO 
 

Tinto Fino, Cabernet Sauvignon, 12 mesos de barril de roure 

francès. RIBERA DE DUERO. 

IDOIA NEGRE 
 

Ca n'estruc , Vi d'Esparreguera, força i 

personalitat.2016 CATALUNYA. 

L'EQUILIBRISTA NEGRE 
 

Syrah, garnatxa, samsó. Vi d'Esparreguera, vinyes de 18 a 40 

anys. 2015 CATALUNYA 

MARQUÉS DE MURRIETA 
 

Tempranillo, Graciano, Mazuelo i Garnatxa. 19 mesos en barril 

americà. 2014 
 

RIOJA 
 

MAS PICOSA de flor en flor 
 

Tempranillo, Syrah,carbenet Sauvignon, Samsó. Ecológic. 2018 
 

MONTSANT. 
 

LA VENDIMIA 2018 
 
Tempranillo i garnatxa 

 

RIOJA 
 
L’HOME DELS NASSOS                16’00€ 

 
Garnatxa i Sirah 

 

RIOJA 
 

27’90€ 

 

 
17’80€ 

 

 
14’90€ 

 

 
19’90€ 

 
 

27’90€ 

 
 

13’90€ 

 
 
 

15’50€ 

 



 
 
 

VI NEGRE  

D3 ENÒLEGS 
 

Garnatxa de pissarra. Tinc un do i l’exploto! 2016 

CALATAYUD 

TIKI TAKA d'autor 
 

Velles garnatxes de pissarra. Control, pausa, saviesa... Ni t’ho 

imagines! 2015 
 

CALATAYUD. 
 

FRAGMENT 
 

Garnatxa i samsó. Juganer, versàtil, franc... Així 

si!. 2016 CATALUNYA,. 

NEGRE SUMARROCA 
 

Merlot, tempranillo i Cabernet sauvignon. Aroma intens i 

afruitat PENEDÈS 

CARAM 
 

Garnatxa i samsó en va. El temps t’ensenya a ser; Endreçat! 2015 

MONTSANT 

TOMÀS CUSINÉ VILOSELL 
 

Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Garnatxa, Merlot y Syrah. 
Elegant, complex, profund i de gran amplitud aromàtica. 2016 

 
COSTERS DEL SEGRE. 

 

GRAONS 
 

carinyena, garnatxa i syrah. Llaminer, amb molta fruita i una 

estructura Madura i integrada. 
 

MONTSANT. 
 

CANALS & MUNNÉ NOIR PRINCEPS 16’50€ 
 
Garnatxa negra i Samso fruits negres i estructurat 

 

PENEDÈS. 

21’30€ 

 
 

27’00€ 

 
 

20’95€ 

 

 
10’00€ 

 
 
 

22’90€ 

 
 

17’90€ 

 
 

13’50€ 

 



 
 
 

 
 

VI BLANC _ 
 

ABADIA SAN CAMPIO 
 

Albariño de les Terres Gauda, sotilesa. Reflexa de la diversitat i 

singularitat. 2017 

RIAS BAIXAS 
 
BELONDRADE & LURTON 

 
Verdejo de finca Quinta San Diego. Reflexa de la diversitat i singularitat. 

 

RIBERA DE DUERO. 
 

LES CAMPANES DE LIMA 

Pansa Blanca  

Alella 

.TERRAPRIMA BLANC 

Massís del Garraf. Xarel·lo i Riesling de vinyes situades en sòls calcaris.. 2017 
 

PENEDÈS 
 

L'EQUILIBRISTA BLANC 
 

Xarel-lo. Vi d'Esparreguera, vinyes de 18 a 40 

anys. 2017 CATALUNYA 

SUMARROCA BLANC DE BLANCS 
 

Afruitat i fresc i elegant 
 

PENEDÈS 
 

 

IDOIA 
 

Xarel-lo, garnatxa blanca, macabeu i chardonnay. Ca N’estruc. 

2017 CATALUNYA 

19’20€ 

 

 
37’90€ 

 

21’20€ 

14’40€ 

19’90€ 

 

 

13’00€ 
 
 
 
 
 

14’90€ 

 



 
 
 
 
 

VI BLANC  
 

CANALS & MUNNE Princeps 
 

100% Muscat 

Penedes 

O LUAR DO SIL GODELLO 
 

Godello 100% de les vinyes ubicades a Seadur (Orense). Fresc, 

net i sincer VALDEORRAS. 

QUINTALUNA 
 

Verdejo de Ossian. 

2018 CASTILLA Y 

LEÓN 

D3 ENÒLEGS VERDEJO 
 

Verdejo “sagnat”. Em diuen que sóc sobretot: elegant... Potser si!!!! 

2017 VALLES DE BENAVENTE 

BELONDRADE QUINTA APOLONIA 
 

100%  

D3 ENÒLEGS MACABEU 
 

Macabeu. Rodó, equilibrat i expressiu 

15’50€ 

 
 

16’80€ 

 

 
19’50€ 

 

 
14’50€ 

 
21’50€ 

17’50€ 

 



 

 
 

 

VI ROSAT  

POSIDONIA 
 

Tempranillo. Aroma intens i complex amb notes afruitades de 

maduixa àcida i poma 
 

PENEDÈS 
 

LLOPART CARMI 
 

Sumoli I Garnatxa. Criat, parcialment durant 4 mesos en 

àmfores de ceràmica 
 

PENEDÈS. 
 

CA N'ESTRUC 
 

Cabernet sauvignon, Merlot i Tempranillo. Intens, cremòs, 

amb cos, equilibrat 

PENEDÈS. 
 

D3 ENÒLEGS 

 
Prieto picudo i Tempranillo. Frutal amb bona permanència en 

boca PENEDÈS. 

 11’50€ 

  
 

14’00€ 

  
 

 
10’50€ 

  

  
 

16’50€ 

  

  

 



 
 
 

CAVA  

AT ROCA ROSAT BRUT... Rosat 
 

Macabeu, garnatxa negra 
 

CLÀSIC PENEDÈS 

 
CLOS GRAN ANYADA BRUT NATURE ROSE 

 

Trepar, Pinot Noir. "Començo, segueixo i acabo …" 

 
CLOS GRAN ANYADA BRUT NATURE RESERVA 

 
Macabeu i xarel-lo. "Sóc fàcil, a la vinya, al celler i …A la copa!!!!" 

 

 
CANALS & MUNNE BRUT NATURE GRAN RESERVA 
Macabeu, Chardonnay i Parellada. Afruitat i floral 

 

 
HUGUET GRAN RESERVA BRUT NATURE 

 

Macabeu, Parellada, Pinot Noir. 2009 
 

 
SUMARROCA BRUT NATURE GRAN RESERVA 

 

Macabeu, xarel-lo i perellada. Criança de 36 mesos. Fresc, suau i elegant. 
 

PENEDÈS 
 
 

CANALS & MUNNÉ “LOLA” ROSAT BRUT RESERVA 
 

Macabeu i xarel-lo. 2015. Elegant i suau. 
 

PENEDÈS 
 
 

CAL SIMÓ BRUT NATURE 
 

Macabeu, xarel-lo i perellada. 
 

 
L’O DE L’ORIGAN BRUT NATURE 

 
Xarel·lo, Macabeu parellada i chardonnay. Un cava especial i innovador 
 
L’AIRE L’ORIGAN BRUT NATURE 

 
Xarel·lo, Macabeu parellada i chardonnay. Un cava especial i innovador 
 

20’50€ 

 
 
 

21’40€ 

 
16’20€ 

 
 

18’90€ 

 

20’70€ 

 
20’90€ 

 
 

20’90€ 

 
 
 
 
 

10’50€ 

 
 
 

24’70€ 

18’50€ 


